Tiratura: 124.748 Diffusione: 84.581

Quotidiano Data 07-03-202 1

nsm@ 41 ®BE Pagna 19

Foglio 1 / 2

Alta ristorazione La storica famiglia bergamasca scelta dal colosso Lvmh per il ristorante

DaV Mare che aprira il 16 aprile, in piazzetta, allo Splendido: novita in anteprima

Tra Belmond e Cerea nozze a Portofino

Federico De Cesare Viola

ostropadre
Vittorio,
negli anni
Sessanta,
fu tra i pri-
miadiffon-

derelaculturadel pescein Lombardia,
doveimenueranodominatidaarrosti
ebolliti, e a creare uno dei miglioriri-
storantidimare d’Ttalia, puressendoa
Bergamo. Ognigiornoarrivavanointa-
volaprodottistraordinarida Chioggia
odallaSiciliaetantevolteeraluistesso,
in macchina, ad andare a prendere il
miglior pescato in Liguria». Si pud co-
glieretuttal’emozione nellevocidiEn-
rico e Roberto Cerea - che insieme ai
fratelli Francesco, BarbaraeRossellae
a mamma Bruna formano una delle
grandi famiglie dellaristorazioneita-
liana - orache nonepiusoloilmarea
doverarrivareaBrusaportomacheso-
noloroadapprodare, pieds dans leau,
proprioa Portofino.

Enellaperladel Levante cheil pros-
simo 16 aprileinaugurerainfattiil Dav
Mare,ilnuovoristorante dello Splendi-
doMare,luxuryhotel della collezione
Belmond (dal 2018 partedi Lvmh, il pit1
grande gruppo dellussoalmondo)che
riapre dopounacompleta ristruttura-
zione. Sitratteradiuna versione pili ca-
sualdel celebre Da Vittorio - I'insegna
tre stelle Michelin inaugurata 55 annifa
daVittorioe Bruna Cerea - sullafalsa-
riga del DaV Cantalupa. Il pop up con
pizzeriaegriglieriain foggia gourmet,
lanciato la scorsa estate, ha riscosso
grandesuccessoehaconsentitodire-
cuperarealmeno parte del tantolavoro
perso —nel settorebanqueting, soprat-
tutto — a causa della pandemia: «Con
noi lavorano circa duecento persone
fisse. Illockdown? E stato come tirare

il freno d’emergenza su un treno in
corsa. Progetticome questo cirestitui-

sconovogliadicontinuare e speranza
per il futuro», confessano gli chef
“Chicco” e “Bobo”.

Questaliaisontradue gruppicheda
mezzosecolocelebranol'arte dell’ospi-
talita e della cucina eanchel’occasione
perlevareunpo’dipolvereallapiazzet-
ta, untempoteatrodella Dolce Vita,eal-
zare decisamente la qualita e le ambi-
zioni dell'offerta gastronomica locale
(anchegrazieallapresenzadialtripro-
tagonisticome Carlo Cracco, chegestira
lostorico Pitosforo), nonsempreallal-
tezza della fama internazionale della
destinazioneligure. «Esubitoscattata
la scintilla giusta con Robert Koren e
AndreaGuerra(rispettivamentesenior
vice president per 'area Emea di Bel-
mond e ceodiLvmh Hospitality Excel-
lence, ndr)elastessavogliadirilanciare
unpostounicoalmondo provandoan-
che ad allungare la sta-
gione. Siamo orgogliosi
diaffiancarciperlaprima
volta al brand leader del
lusso, cisonotuttelecar-
te per fare benissimo»,
scommettono i Cerea,
chehannogiaunasolida
esperienza di alta risto-
razioned albergo, certifi-
catadalle due stelleal ri-
storante Da Vittorio St.

Moritz del Carlton Hotel,

dalla consulenza al Car-

paccio dell’Hotel Le Ro-

yalMonceau Raffle di Parigi ealla Ter-
razzaGalliadell’Excelsior Hotel Gallia di
Milano. Del gruppo fanno parteanche
laPasticceriaelaLocandaCavouraBer-
gamoe Da Vittorio Shanghai(anch’esso
indoppiastella), metropolidove inau-
gureraabreve New Wave by Da Vitto-
rio, bistroall'interno dell’UCCA Center
for Contemporary Art.

Iduefratelligarantiscono chelalo-
ropresenzaa Portofinononsaraspo-
radica ma in ogni caso i fornelli sono
presidiatidall’esperto PaoloRota, nella
famiglia Cerea dal1990, e Roberto Vil-
la, da vent’anni executive chef dello
Splendido Mare. «Sono entusiasta di
questapartnership- commentaVilla
—edell’intesacon Paolo.1Cereatiac-
colgonosubitonellaloro grande fami-

glia, miha colpitolaloro umilta. Que-
sto progetto puo offrire un’immagine
nuova di Portofino. E una qualita di-
versaanchenelservizio e nelbere mi-
scelato. Incucinalavoreremoancoradi
pil con grandi prodotti locali e con
presidi Slow Food, non sololigurima
anche del Basso Piemonte».

Nel menu del DaVv Mare non man-
cheranno signature della casa madre,
ad esempio il Bouquet di crostacei, i
PaccheriallaVittorio eil Granfrittomi-
sto di frutta e verdura, rivisitazioni di
classicidellatradizioneregionale,come
ilCappon Magro, e nuovecreazioni, tra
cuiil Risottoal pesto, gamberied emul-
sionedipomodoro, dagustaresullater-
razza affacciata sul porticciolo. «Sara
unpostogioviale —ribattenuovamente
Enrico - con piatti da condividere, ap-
penasaradinuovopossibile,eunava-
stasceltadibollicine, com’énostracon-
suetudine. Quiporteremolanostraidea
diaccoglienza sartorialeevisione della
sala. DaV sara aperto per colazione,
pranzo,aperitivoe cena, esaradisponi-
bileancheilroomservice 240resu24».

Sono solo 14 le camere e suite e in
ognunasitrovanoriferimentialla storia
marinaradelborgo epezzididesignan-
ni’50,comelepoltroncine di Gio Ponti
e Paolo Buffa. Il progetto di restyling
dello studio parigino Festen Architec-
ture colpisce per la capacita di richia-
mare motivi iconici della regione, dai
coloridelle case deipescatori, utilizzati
per decorare gliarchi eisoffitti,ai par-
quet, ispiratiaipavimentiinlegnodella
chiesadiSanGiorgiodiPortofino.Ilpa-
vimento del ristorante, realizzato con
7mila piastrelle di terracotta create a
mano daunartigianoligure, richiama
ilmovimento ondulatorio del mare.

NeipianidiBelmond c’¢lavolonta
dirifareiltruccoancheallo Splendido,
il fratello maggiorein collina (a solig
minutidishuttle)con7o camere. Ciso-
no i presupposti perché la collabora-
zione conilGruppo DaVittoriosiallar-
ghi? Per i Cerea: «C’¢ stato un primo
dialogo e se ci sara la possibilita noi
non ci tireremo indietro».
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Nuove creazioni. Risotto cremoso al
pesto, gamberi ed emulsione di
pomodoro, tra le new entry nel ment
del DaV Mare; a fianco il dettaglio diuna
nuova camera dello Splendido Mare

Suite vista mare,
Atavolasulla
terrazza dello
Splendido Mare,
frescodi
restyling, al cui
interno aprira

il 16 aprileil DaV
Mare affidato
alla famiglia
Cereadi
Brusaporto

Un brindisi alla partnership. Da sinistra
Chicco Cerea, Francesco Cerea,
Roberto Villa, Paolo Rota e Bobo Cerea
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