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a cura di Laura Mantovano

Per chiresta
incittaedé
a caccla
di post giusti
con un’offerta
ricca e articolata
per tutto l'arco
della giornata.
due indinzzi
di grande fascino
a Milano e Firenze.
Per chi e attento
principalmente
al caffe,
ecco a Napoli

un nuovo format
Infine un bar che
punta sul biologico
In provincia
di Teramo e un
sorprendente
locale
in un piccolo paese
del Reggino
Hanno caliabarato: Mickele Armano,

Arabella Pezza, Leonarde Romanelli,
Matteo Savigniano, Mawrizie Uliane

AGOSTO 2015

coffee tea & Co.

SANT'EGIIIC ALLA \IBRATAL BOMING

MILANO i
LANGOSTERIA CAFE MILANO
Garreria piL Corso, 4

TEL, 0276018167

CHIUSO: lunedi
ORARIO: 10.00/24.00;
domenica 10.00/22.00

W"V“ Grande sfida per il team del-
la celebre Langosteria 10 di via Savona: dopo
il bistrot di via Bobbio apre la Langosteria
Café Milano, a fianco del nuove Excelsior nel
centralissimo corso Vittorio Emanuele, Am-
pia Pofferta, che prevede si pesce, coquillage,
hamburger ¢ tartare in qualsiasi momento del-
la giornata, ma anche caffetceria e pasticceria,
declinata in proposte dolci e salate realizzate
nel laboratorio artigianale. Cosi ci sono caffe
{Indo-Arabica naturale, Giamaica, Viennese ¢
anche orzo bio), centrifugati, spfemute ¢ brio-
che fresche tucee le mattine; mignon, tramez-
zini, plumcake, muffin, torte del giorne, té ¢
infusi per il “Tea Moment” del pomeriggio:
aperitivi gourmand con ostriche, scampi, bru-
schette e Daniele dalle 18 alle 20. Da bere
non solo vini e bollicine, ma anche cocktail ¢
birre artigianali. Di gran ¢
cale, impeccabile il servizio.

FIRENZE
LA MENAGERE

via b’ GiNoRi, 8R
TEL. 0550750600

CHIUSO: sempre aperto
ORARIO: 07.00/02.00

."'“ Un marchio e un lnogo tori-
ci, essendo nato qui il primo negozio di casalin-
ghi fiorentino nel 1896, tornati a nuovo splen-
dore da un anno come contenitore informale
e accogliente dove ghi ambiend, 1'allestimento
¢ gl arredi sono il trait d’union di un’offerta
articolata e originale che, oltre al bar caffé/
bistrot. comprende il negozio dei fior, quello
di accessori per la casa ¢ il ristorante. Merito di
Massimo Manfredi che & riuscito nell’intento
di coniugare design del locale e piacevolezza
dell'offerta. Un enorme banco bar; di quelli ri-
lassanti grazie allo spazio che qui non manca,
con 1500 mq a dispesizione dei clienti, dove
si gusta una buona caffetteria, lieviti ¢ dol-

sse e fascino il lo-

ci preparat nel laboratorio e cucina interni,
panini espressi, insalate di var tipi ¢ spuntini
veloci, Dalla colazione continentale a un caffe
con cornetto préso al volo, dalla pausa pranzo
allaperitivo € ai cockrail, accompagnati da ta-
pas o “bocconi d'autore” come preferiscono.
chiamarli, molte possono essere le aceasion:
per sostare nei locali della Ménagére, La sera
ottima programmazione di musica jazz, con
un bar dedicato al piano interfato,

AGOSTO 2016

SANT'EGIDIO ALLA VIBRATA (TE)
DOMINO

¢.50 VITTORIO VENETO, 2
TEL. 0861842332

CHIUSO: sempre aperto
ORARIO: 06.00/22.00

W"“ Un caffée alternafive gestito dai
giovani imprenditors Pierduigi e Marco Muzietd,
che offre specialita doici ¢ salate (anche “ame-
rican style” come il banana bread), con materie
prime del territorio prevalentemente biologiche.
Dalle prime ore del giorno st puo gustare un va-
lido espresso da miscela Arabica, dolee, intenso ¢
acidulo, projiosto anche nellavanante caffé verde
bia. Pai Golden Milk con curcuma, miele, olio di
mandorle ¢ cannella, caffe americani, cappuccini
con vari tipi di latte. La varicta di lieviti, ciam-
belloni (anche con farina autoctona Solina), tor-
te ¢ doleetti per e colazioni ¢ davvero notevole.
a cominciare dai tanti tipi dit cornétn: con farine
biologiche ¢ lievito madre, con burro di Bretagna,
seniza latte né wova, all'olio cxtravergine, ai gra-
ni antichi ¢ mold altd. Ampio spazio ¢ dedicato
all'apentivo, con taglieri sfizicsi a Km0, estrati
wegetali, bevande alternative ¢t tonic panante
del Gin Tonic). Non mancane gli spunti per chi
predilige il salato con panini ¢ hamburger gusto-
sissimi farcit di prodotti locali, che accontentano i
palati anche di vegetariani € vegani,



