STYLECLUE

Mixology predittiva

Drink&Food

Un mazzo di tarocchi per scegliere il cocktail da ordinare a un guru della miscelazione: al Mio Lab

del Park Hyatt di Milanc |a drink list sposa I'arte della divinaziona, Buona sorte.

E cosa nota che il mestiere del bartandar condivida
glcune competenze con quelle delle psicclago;
dalla sua parte del bancone, osserva la variegsata
umanita che si siade agli sgabelli, cercando
conforte emotive (e aleolico). Che paré fosse anche
cepace di predirs il futuro, & una novita, A farlo

& Oscar Quagliaring, fuoriclasse del bartending
internazicnale e sutcre dells drink list del Mio

Lab, nar de! Park Hyatt di Milano. Un elenco che

si lascia guidare dai Terocchi, traslandosi in un
mazzo di carte con diseani di Seraic Gerasi che
rappresentanc i 12 arceni maggiori. Cos! |a Papessa
mesccla Xatel One vedka, succo di melegrano,
lime, triple sec Giffard e vellute di limone slle
zenzero, mentre 'Eremita miscela Tangueray, noci,
tabacco, vecchic Samperi, Sherry, qualche goccia
di salza ponzu e miele. Una mixology preditiiva,
che consente anche al cliente di scegliers

il suc cocktsil da une library di fragranze che

ne ripreduconc le caratteristiche, Senza lasciare
nulle (o quesi) &l Caso. GIULIANA MATARRESE

Innesti naturali

Rivoluzione dietro al bancene, germoglia a Milane una nuova idea di mixclogy.

Chiamarle cacktall 2ar & riduttivo. |l Talea di Filigps Sisti (589n30¢ 502110 in magpa: via Argelati 35,
Milano] & un innesto tra sperimentazions & creativitd. Un vivaio in cui germogliana drink preparati
atraverso macarazienl, farmantazioni 8 infusioni utiizzando strumenti @ tecniche dalla cuging.
Ladrink st & un libro @i magia che ti accompagna nell'indecisione di bare una Ploggia Inaspettata,
con rugiada ¢ leutts verde @ vadke, 8 un El Chencho, acqua di peasca, tagache di ananss, ligucre alle
foglie di carota, chutney di frutta e gin. E dietro al bancone, eacos Vivarium, una zrivate rocm in cui
sl celabra la mixolegy, un'ara @ cinqua gnnk cha convelgono | cingus sansl. ANNALISA TESTA

165

ST

Bevute di coppia

Botaniche liguri e bottiglie numerate,
Ecco due gin da medaglia d’argento.

In comune hanno ¢ ngque botaniche "zlassicne’
del gin (gineprs, liquirizie, limone, salvia

@ rasal, ma uno é secco e pit strang, con
38nLari ¢ yuru @ té Lagseng Souchong, l'altro
& pib deficato, aromatico e floreale grazia
all'uzso di camomilla @ ciliegia. Scac MIETI,
AUOVE SOBPIs 4i gin dietro & banceni delle
cacktailerie 1op, che hanno partato a coasa
dalla San Francisco World Spirits Compatition

* 2018 due medaglie d'arganto nella Tasting ¢

nells Dasign Compatitan ger il mighar pack.

| massimo della gocuria & sarseggiacliin un
wmbler colma ¢i ghvaccio @ acqua tenica,

ma nassuno vieta di miscelarlo in un Vesger
Martini che mascola  dus gin a Lillet Elanc.ax.



