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FOOD DESIGN

Anche e soprattutto questaprile, nelle storiche tenute di Cason Hirschprunn (foto) e Tor Lowengang
di Alois Lageder (foto), a Magre (Bz), ci sara Summa, green event che apre la Wine Week italiana,
dove si riuniscono, da tutto il pianeta, vignaioli deccellenza Per la sua ventesima edizione, linizio
dellannuale consesso € stato anticipato a sabato (3 aprile} con un walking wine dinner e, grazie

a Care's The Ethical Chef Days, con sette premium chef (Giancarlo Morelli, Anatoly Kazakaov, 1
fratelli Castardi, Norberl Niederkofler, Thorsten Probost, Yoji Tekuyoshi, Hannah & Elia), nonché
una selezione di super-etichette, parecchie delle quali certificate Demeter (marchio di qualits per

1 prodotti derivanti da agricaltura biodinamica, cosi come iniziata da Rudolf Steiner nal 1924),

Pol, domenica 9 aprile, oltre a Cason Hirschprunn, verranno aperte per la prima volta le porte dei
saloni storici del palazzo Tor Lowengang, in modo che gli invitati possano assistere = visite guidate
conferenze e degustazioni, incontrande di persona 80 vignaicli di grande fama summa-al.eu

iy

REVIVAL

IL PRANZO DELLA DOMENICA

Anche in una citta agitata com# di questi tempi Milano, €& un netto
ritorna al tradizionale, quieto e rilassato ‘pranzo della domenica’ Peck
infattl, al primo livello del suo storico negozio, propone un menu
conviaviale e tematico (Bollito misto, Funghi e ortaggi, di cui il piatto
zucca, amaretto e ciocolata in versata, nella foto), che canbia ogni sei
settimane, firmato dallo chef stellato Matteo Vigotti Mentre invece

al Park Hyatt di Milano si organizza, ogni domenica fino a maggio
compreso, presso la spettacolare Cupola (nove metri daltezza) lobby
lounge (nella foto), che & anche vetrina di capolavori d'arte (dalla Testa
di medusa di Lucio Fontana a Untitled di Anish Kapoor), un pranzo
della domenica  sovrinteso dallo chef stellato Andrea Aprea  che
cambia ogni settimana ed & culinariamente dedicato a ogri regione
dltalia O.C. milan.park.hyatt.com/it pech.it
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