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UNA TERRAZZA SOTTO LE “STELLE”

Tra fratelli ci si capisce. Tant’e che Enrico, Roberto e Francesco Cerea non hanno avuto dubbi nell’affidare a Vincenzo e Antonio
Lebano il timone della Terrazza Gallia, il ristorante gourmet dell’Excelsior Hotel Gallia, firmato The Luxury Collection Hotels &
Resorts, nonché uno dei fiori all’occhiello di Katara Hospitality. Che ora fa shocciare un settimo piano all'insegna della raffinata cucina
italiana. Siglata dai Lebano brothers: campani, giovanissimi e bravissimi delfini dei tristellati Cerea. Nel senso che hanno lavorato da
loro (Da Vittorio, a Brusaporto) e che ora sono pronti per camminare da soli ¢ tracciare la loro strada. Fatta di piatti in cui le memorie
lombarde sposano nuance mediterranee e contemporanee. Vedi il risotto alla milanese con ragh di ossobuco profumato agli agrumi.
Da assaporare in uno spazio progettato dallo Studio Marco Piva, posizionato all’ultimo floor ¢ vocato a un’eleganza total black. Non
dimentica di qualche sfumatura bronzo, giusto a richiamare I'aurea Belle Epoque che permea la struttura. Mentre due scenografici
chandelier by La Murrina illuminano la zona centrale della sala. E nell’area roof-bar? I tavoli sono griffati Fendi, completati da sedute
Busnelli ¢ da sgabelli di Caccia Dominioni realizzati da Azucena. Un ambiente luccicante, perfetto per sorseggiare 1l Milanese, summa
di Amaro Ramazzotti, vermut rosso Carpano Antica Formula e seltz al tamarindo, per assaporare (anche al pomeriggio) un piatto di
spaghetti, oppure la “pizza nuvola”. Intanto, fuori, si apre la terrace con panorama sulla monumentale Stazione Centrale ¢ sul gratta-
cielo Pirelli targato Gio Ponti. Per chi invece preferisse la massima riservatezza ¢ a disposizione la saletta Maserati, fra pareti in pelle
écru. E sono sempre i Cerea a coordinare il fine banqueting e gli eventi privati dell’hotel, affidati all'executive chef Davide Castoldi.
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