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UN MARE DI

GUSTO

La cucinu D'AUTORE diventa protagonista
dell’estate con i piacd stellaci proposti negli eselusivi
hotel delle Tocalita di vacanze PILT AMATE

Sea (& Taste. Anthor'’s cuisine is the protagonist

of next spmmer with starred dishes in the exclusive hotels
of the most bedoved seaside RESORTS

Magdy Muted

INALMENTE LA CUCINA I¥ALITORE entra negli horel

di lusso, Muna trasforma Paltea in destinazione di viag-

glo, eame risulta dal Rapporto Tnogasrronomico 2021
della ticercatiice Roberta Gaiibaldi. Le localita di mare di-
venlano cost la porla d'accesso di un nuovoe wirismo che
cerea espericnze memorabili di tavole, vino ¢ pacsaggi.
Gertleman supgerisee la wish list dellestate,
SARDEGNA
Debuita nella maring naturalistica i Tavolar (Olbia) 11 Re-
sort Puntaldia del Gruppo Baglioni ¢ il suo Gusto animate
da Claudio Sadler, sharcare dall'omondme locale stellato 1mi-
lanese per dare vit alla proposta food, con piati di successo
e traclizione isolana, in stile conremporaneo: tra le proposme,
riso con alga spiruling, spaghetri all'amgosta, hegola allo
zaflerano e ragu di polpo, triglia cipiena di baceald, le paste
ripiene lorighittas Olilindeu e il porceddu, Alla lounge Fer-
rari, le bollicing si dupustano con finger food: riso giallo da
passeggio ¢ arancine di riso nero dal cuore d'ueve. piselli ¢
mortadella. Al Grand Hotel Poltu Quatu, invece, un borgn
di pescateri con camére ¢ ville afficciaro su La Maddalena ¢
uth appredo in un fordo con piazzera chic, da questanno
¢ il Caviar Bar con vini ¢ Vodka Exporhence, un dstorante
romantico sulla pedana marina serve plateau con ronh di
erudi ¢ di crostacei. Denis Mule dirige mitti | punfi ristoro,
ma il suo palcescenico € i Tanit Fine Restaurant dove
propone gnocchi dovali, emulsionali da crema di pecorino
¢ cozze, e fl maialing al Gnocchietto selvatico. Tn carellpng,
enear chef srellart ¢ neo lareari ai Corsi Gambero Rosso.
STCILIA
Villa Igiea, dimora Art nouveuu appartenuta la Lniglia
Floriey, enrrt nella costellazione Roceo Torte Tlotels ¢, dopa

LTHOR'S CLISINE 18 FINALLY entering luxary boiels,

s shoren in the 2021 Repoyt om fafian Food and Wie

Tenirisin /.:gv resenyehey Roborta Caribalds, rereaing
Dal once ggain endgasivonomy IS a relevaiit conponesti in
Herlicens ivcizeld Chuices, The secstde resoris ave the palewey ki ¢
news tonrism that seeles memorable expericnces of food, wine
angd lanedscapes. Genptlomnan siggests Lhis siivaey wish fist
SARDINIA
Resort Puntaldia, of Bapliont Growg. makes its débul
in the sea senctiary of Tavolera (Oipia) wifh the Gusto
resiaurani by Clandito Sadier. who landed bere from his
brsnorpaons siarved resicurand in Miler io give Iife o bis
new fuod prropesal with swccessful dishes mergrng istand
traditions and & conleniporary siple: Hoe with spivitiing
alpae, spagheiti with lobsier, fregola with sajfron and oec-
topees vegot, mraller stffed with cod, lovighittas flilinden
stigffed petste eened porcede, Tourge Fevvari offers sporbiing
winte with finger jood, yellow rice, black rice balls with an
e cure, pens aind wortadello.
The Grand Hotel Poltw Quats is « fishing viflage with
raoms and villas overlooking T Maddalonn, and a lan
ding place i a fford with an elegawi little square where

Sronz Hhis vear Cavicr Bor roposes wines, wihile Vidbe fix-

perience, a yomeatic restanrant on the mervine platforn,
serves iumphs of rew fish and crisiaeedants. Denis Male
matrtages all these premises, bul bis oum sioge s the Tanit
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torvedli with pecarisn, Sictias: hosil, Mazvore hyingy ang Fiching
wmars By chisf Rolstn Tora, fivan Hmeo in 1rorprisg (ale),
Below. Clendio Sadier, nd stockiish stufied mudlies with Livoro sdace,
et @ Risoet Prardateiet (Boghiensy in Twdlera, Serdinia,

‘Tarrelll al pecarine & haslico sicilizno eon gamhbero o Mazars

& poamadore Paching dello chef Reera Fara del Timendi ‘Taorming
(sopra. Sotle, Clavcio Sadler gl larcilz di stoceafisso con salse
Isaarnese proposta al Resort Puntaldie (Baglionis of Tavolara, i Sardegia.




ta & Fulvio
Pirrengelini. Lo chiel G Apdni € il 8 iceione ¢ Laure
Pert ¢ cavizle oselra. o i U i tops B o e Tk
: fasgriner cf T ROTRY i, el vighl.




Lo el Gluseppe Sanzione <ol ristoranie 1 Clice

dellTToted Santx Calernd ad Auwalll, dizors libetty ¢ glen

dai pi calro. A desta, 3 suo dessert premiato, Bufals

¢ il lampony, goco di diverde consistenze tra b fraea o fommuggion

un meticoloso restyling. eccols restiwita alla citli di Paler-
oy ospitalitd a 5 stelle e cucina al’idara a Fulvio Pierange-
lini chel umanista capace di trasmettere identita diverse ai
ristorant che supervisiona, Non lontano da Sciacea, lnveee,
nel Yerdura Resord, altro ancllo Rocco Forte, 1 meni de La
Zagaya somoun inno Al Hherma degli ingredienr i del ferrire

ricx prarri cmblematici le ke di mare, la spigola con von

gole ¢ seanala, o il dentice con finocehi ¢ agrumi, A Palemo
la ehef iprende Fopulenty cucina dei Monsi, i cunchi dei
nabili, ma con mafti pit lkepgen ¢ senza tradime ke fisiono

ninia: fimballi (di ancletr al ragl di scampi), ravioli Calla Nor-
ma), hisncomangiare (alla mandorla con sorberto di gelsol
Si rialza il sipario anche al San Domeniceo Palace di
Taormim, nesy entry del G ppo Four Scasons, strurturd tra
le pitt belle, ex convento del XTV secolo, dal lussuregeian-
te giarding, T1 ristorante geurmet Principe Cerami, 2 stelle,
& nelle mani di Massimo Mantarro, dotato di tilento com-
nositivo: cannellone di mozzarella di bufala su arcobaleno
di puniodorini e centrifuga di pomodors nero, arancing
di patate siracusane, rieolla, zuechine quarantine e tanufo.
A Tworming domina U'Arte, il Timeo (Gruppo Belmond )
dedicy i mistorante stellato al paesaggistd berlinese OGtto
Geleng: Roberto Toro ne € 1o chel: solo 8§ ravoll in ter-
razza wa bouganvilee, Specialitd: risotto, scppia, tenerumi
Cfoglic di zucchina) ¢ lime: wiglia con lardo, fnocchio ¢
arselle, In-giardine, 1a colazione & live, la station che sioma

Chef Giseppe Sieweione of I GReine wostaurant ot Hotel Sariia Caterina
in Arecifs G the phbotvin ihecenien), O the right, b dward-twioing

&
avel chewsc.

Fine Restawrant, where be proposes golder pnoccin with
pecorine creain and mussels. as well as suckitng pig with
wild fesnel. Stavred guest chefs and new graduates jrom
ihe Gombero Kosso canrses are on the bill.

SICILY

Villa Iglea. n Art Novwedy mansion e helonged (o
the Florio family, oniers the Roceo Faple Hotels growg. Af
iey @ meticudous restying, @ was given beck o the city
of Pederma: 5 starved bospiladity and cuisine entvasiod o
Fulvio Pierangelini, humanist chof capable of giving
differerr identities 1o the vessaprants be manages. Nor far
Sreom Scigeca, in the Verdura Resort, another Rocco Forte
Jeriel, the Zagara mens aie 6 hymn to local ngredienis:
emblemattc dishes ave the range of sea toriare, the see bass
with clams and escarole, or the ved snapper with fennel
and citris. Tn Palerimo, the chef inberits the ofndence of
the Monsit — the cooks tn woable fawvilios — but with Habter
featnves: Gmbedes of aneletii with preven vagoul, Novma-
Shyle rawioli, almond bicncomangicore with safberry sor-
bet. Also San Domertico Palace in Tacrmig s apening
anen: e new entry of e Fonr Seascns Group, i boests
ure of the most beantifid structures, a Jormer content frome
the 14th ceniury. The 2-starved Principe Cerami gourniei
resiatirart 1s i the bands of Massimeo Mantarve, gified
with compositiondgl falest: hujjalo mozzerello canselloni
or ¢ vainbow of cherey fomaloes and centrifige of black
FOTRHO, i 0f SYrecusan Potatoes, Yol i
we sucching and ffle. Avd dominates v Taorarine, wbere
Tinteo (Fioiniond (ivou) dedicates ils stavod resiaerant in
thit Revlin landscape aychitec: Otio Geleng. Roberto Toro
iy the cheft oniy & ables on the wervace among boaganani-

Le teone

18 -

Summer

essert: buffalo and vaspberey, v game of diffvrent fextines botwegss fruir



Denis Mule, chel del Tanit Fine Restaurzre che Cirige

i i part i ristoro ded Grang Horal Polta Quaata

a Ta Mzcdalens in Sarcdegna. & destrz, 1 suai scenogralic’
dumpling di pazta zllueve Farciti 4 rambo e cesvz di porro.

bBaguette ¢ croissant con granitd. Alue apziond chic, picnic,
cinema o Champagne in sapiaggi.

VERSILIA

Nel cuore di Farre dei Marni, ¢ nel morore del Byvon, nc
vecentesea villa S swelle luxory, Cristofore Trapani crea
sortilepi cnlinari. Al Magnelia, a hordo piscina, va in onda
il sue fine dining, adora la pasta ¢ ne propone 'affondo
dall'artipasto al dessert, pradito shock. Tra gl imiperdibili,
les Spagherrine di Gragnano affumicato condite da canne-
licehi, astriche ¢ alga, ¢ i sboronis ripieni di muggine, sugo
con hottarga, rica ¢ lime, Questanno le colazioni si allarga-
no & allungano dalld zona lounge dlli terrazzz frontemare,
COSTIERA

La cormeopia abila gl Caruso di Ravello, siella dellu cale-
na alberghierd Balmond con Linfnity pin punoramica del
Mediterraneo. 1i sf esprime Mimmo Di Raffaele, che! exe-
culive del ristoranle Belvedere: linguine di pusta Gentile
alla colatura di alici di Cetara, maialineg dei Monti Lattari e
purca di mela Aanurca. slogliatelle «dolee far nlentes. Per
stare vicin al fenomeno sone disponibili due avoll cxua,
sotto la cucina. Particolarita: verdure disichratare, sushio
napaoletann (crudo di pesce ¢ fruttal, E un Krug table con
pereorso guidate da hulble.

Ritnanende in Costicta, eoca Peppe Stanzione ovondgue
va accende stedle, come al Glicine del Santa Caterina di
Amalli della famigha Gambardella, dimaa liberry ¢ glam
dai piarti enlro: cocktail di gambero rosso conun kerehup

Leneis Al e chel gl Tamit Fine Nestagreonl. Se saanages

alf e jond coned awine bremases of (airad Hodol Poliee Quettss in

Ta A-!,g«;‘rim'e:-mz: Sandinia, O the Nght, bis scensgrapifiv eag pasta
dapling stuffed with pashor aud feek cream

lea, Speciaivies: visoito with cuslefish. toxneruni (courgete
leauiej evitd ey vouellod wich ovd, fennel and clous. by the
gavder, for byeakfist. bagueties and croisseanis for pranilos
ave fiosh front the over. Among the other praposals: chic
pewvdc, and ciremaSChanpagiie o the el
VERSTETA

It the beart of Forte dei Marmi, Cristoforo Trapani cre-
aies food spells at Hotel Byron. o fuwenticth contiry S-sigir-
ved fuxsiry pilic. THs end dintng is on at the poolside of the
Magnolia restaurant. Tie loves pesta and frrooses i from
appetizens fo desserts. o welcomed shock, Smoked Gragnana
Spraghetti with vazor claims, ovstels and seaweed s one of
bix wamissable dishes, $ee the hottoni stuffed with medlet,
aied ¢ sewice of butlure. sea avohing and Brwe.

AMALEI COSTIERA

Absnclance dicells ¢f Caruso in Bavello. ibe star of the Bel-
moned botel chein. This is the reign of Mimmo Di Raffacle,
exevulive ciel uf Belvedere resiearernd, secular god of Co-
stiera flavours: Geniile pasia lngitne with Celavad anchory
sartce. suckling pig from Lol monains and Annurca
apple puree. Amaongst ibe special proposals: debydraied ve-
sotables, Neapolitan sushio G fish and fiuil). And @ Krig
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Dav'de Bisedo gatda il riscorante Oro el Belmond C prizn’

# Verezia. Por far fronte al morwnto £ ieventzto il ristorznt:
ore table. 1n tavolo da 2 a & pesone. Tl sno menit & “nboving,
derice i secorda aello che offre di fresca il mercaro.

di pomadorini del picnnolo ¢ curcuina, tagliatella di scp:
pia con cofriclo, avoeado ¢ Timone amalirano. Lo hanno
richiesto anche allhotel Clavidae di Londm, per le sue
mirahili pasre ¢ pivza.

U alne indivizzo & il JK. Place Capri, 5 srelle su Marina
Crande: Andrea Cimine ¢ il nuove chefa eui toeea conui-
stare § palati di questa estate, Sard una cucing territoriale. Piaro
escimplane: gli spaghertont Gentile nepidi, mantecarura all'olio
di finoechictto. coriandolo ¢ jus di pomodero, peperone ver-
de; lime, cipollomn ¢ corandoln. Varieri di tartare di scampi.
VENEZLA

Davide Bisetto guida 'Oro del Belmond Cipriani, bistella-
to in Francia e stelle anche qui. PerSr fronte al momento s
inventato {l ristoranie one table, un tavolo di 2 4 § persone,
e per guesta stagione liplicherd. Come comsuetudine, il me-
nu & unbosing: decide lui secondn mercalo. Piall signalure;
Fasparago dipinte ¢lie sembra unag muorming € Fra’ Brazing,
cotloy nellargilla. Per 1 1600 anni Ji Veneziy, ecco nuovi con-
cept: 1 ravola del Doge (ricctte del 700 riclaborare); breaklast
in glardine con banco fruma come al mercaro di Rialto ¢ la
crodenza delle torte. Laperitivo ¢ affidato a un bacarista per
i chicchett ¢ a Walter Bolzonella per 1 cockrail. ]
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Ldespicte 1aseato gisices Diehironid Cippvent’s O sestaurentt #n Vewioe,
T e with the bavd gmes, be mecrded e o table wesicwany,

@ wapile for 2 1o 6 pespries T senis IS sonhaxing, thatis reflectisig bis
disfly shopping ai the market.

table with a guided sparkling tour. Peppe Stansione lighis
iy Siws veherener be goes, as demicustrates by the vestanant
b manages row the Glicine of Sawnta Catesina di Amal
i, betonping o the Gambardella fanidy: vod shrivep cocliadl
with pierninko chovey tomars ketchup and istrmeric, critlefish
noocdles with cucamber, ervicado and lemaon from Amalfi. The
s cilso regrested by the Clavidge borel in Tondon, for bis
woneiekfid pastas and pizza. Anotber adddvess isthe JLK. Pla-
ce Capri. ¢t Sicr mansiononMarine Grende: bere the new
chof Andrea Cisnine aims at corgrering guests’ tste tis
sunmer, THS 65 a focal cuisine. as demomstrated by the warm
Spaghettont Gentile, crecined with fonmnel vl aaed fomatn jus,
green pepper; lime, spring onion and coriandes:
VENICE
Dauvide Bisetto leads Oro uf Bebmond Cipriani, (wo-siar-
red i1t Fregvice and starred adso i Hedi 10 cope with the bavd
fmes, be inented the vone loble resiairreny a table v 2 (o
6 pecple, e for this seeson be reill triple he proposel, with
adeguaie Spacing. As usual the mentt 1S 1aboxig, that is re-
Necting it datly shopping ab ibe markel, Siohatire gdishes: ibe
painted asparagus looking ke & mawrring and Fia’ Branzi-
1o, sea bass cooked ity clay. Furibermore, for the 2000 years
af Vendice, be profioses aew coscopis: the 1ope 1able (rorsed
18ty coneriry yecipes: trealifasi-in ihe grstdest iih frici st
as i Kialie market and the sidehoard f cakes. Aperitif is
entristed (o a bacarisia for ihe ciccheiti Ohe focal finger jo
Gt for agxeeinify cvied g Wadter Roizonella for cockrals.
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